Salés :

Tomates/Mozzarella/basilic
Velouté de petit pois

CEufs mimosa

Tempura de légumes
Consommé de légumes
Soupe de melon a la menthe
Concombre a la creme
Gaspacho

Poivrons grillé au thon
Steak de céleri

Créme de lentille au bacon
Vitello tonnato

(Eufs Bénédicte

Beurre de sardine

Soupe de tomate

Céleri rémoulade

Salade de pomme de terre

Escalope de veau Milanaise
Langoustine

Blanquette de veau
Compotée de légumes

Bar, sauce diable et crumble
de légumes.

Ecrasé de pomme de terre a
I’estragon

Fenouil Roties

Gratin de chou-fleur

Pot au feu Autrichien avec sa

Rosinensauce

Poulet aux citrons

Croquette de pomme de terre

Risotto aux champignons
Dorade, sauce « Taraud »

Purée de pomme de terre et
céleri

Roti de porc aigre doux
ananas et pruneau

Tarte a la tomate
Beoeuf Strogonoff

Sole « Murat »
(artichaut/tomate-cerise
/Pdt/sauce citron,

capre et cardamome)

Carotte vichy
Cote de veau
Lasagne

Bar et Navet glacés, Sauce
hollandaise

Tajine de poulet aux olives et
aux abricot

Quiche lorraine

Homard

Cote de beeuf, beurre au thym

Poisson a la vanille, purée de
Patate douce

Gratin de pate

Sucrés :

Sabayon au Melon et aux
Péches

Banane flambées
Mousse au caramel
Sorbet a I"abricot
Tarte aux péches
Zaltsburger nockerl

Péches roties a la Vanille et
aux Pistaches

Kaiserschmarren
Foret noir

Orange glacée
Créme chocolat
Soufflé a I'orange
Pain perdue
Salade d’orange
Mousse au chocolat
Peach cobbler
Bavarois aux fruits
Tiramisu

Crépes Suzette

Péches poélées, sirop a la
verveine

Marillenknodel
Cake au citron
Profiterole
Tarte Tatin

CEufs a la neige

Cette liste est non exhaustive, elle peu servir de base pour vos demandes sur mesure.

Tous ces plats ont déja été réalisés.



